Julbordsservering 2020

Vilkomstdrink
Lattglogg s« pepparkaka

Vilkomstkanapéer
Sikrom pa raraka s+ Matjessillstarta
s Rokt ankbrost pa kavring med citroncréme, lingon

Kallservering Varmservering
Inlagd sill s Senapssill s Kottbullar
s Brannvinssill, lingon s# Viltfarsbiffar
s Rokt paprikasill s Griljerat revbensspjall
s Kallrokt lax s Gravad lax % Prinskorv s julkorv
# Inkokt lax + Agghalva, s Rakomelett
skagenrora, 16jrom = Julskinka s Brysselkal, russin
# 3 x ost = Rostbiff s Bruna bonor s Rédkal
s Porterstek s Rokt lammfiol s Janssons frestelse
s Gustavskorv # Algkorv s Kokt potatis
3# Kokt potatis # Hovmastarsas
s Pepparrotscréeme
s Inlagd gurka s Rodbetssallad
oD

Desserttallrik
Mandelkaka, Lingoninkokt paron, Kanelglass,
Mjoélkchokladmousse, Mandelflarn

Julgodis avslutning
Julgodis (Fazer mjolkchoklad, Ischoklad, Marianne,
Dumle, Tomteskum, Knack) s Vit chokladpralin,
Saffransganache, Pistage s Mjolkchokladpralin
s Baileysganache s Chokladtryffel, Xanté s Chokladboll

Med reservation for vissa dndringar. o
Endast vid forbestdillning. restaurang




