—=RESTAURANG & ROKER|=—

O)Vlnesstund

PA STOCKENS RESTAURANG

EN MINNESSTUND AR EN VARDEFULL STUND AV STILLHET OCH SAMVARO

— EN TID ATT DELA MINNEN, SKRATTA, GRATA OCH MINNAS TILLSAMMANS.
HAR SAMLAS SLAKT OCH VANNER, KANSKE FOR FORSTA GANGEN PA LANGE,
FOR ATT HEDRA OCH MINNAS EN ALSKAD PERSON.

PA STOCKENS RESTAURANG & ROKERI SKAPAR VI EN VARM OCH ROFYLLD MILJO
FOR DESSA STUNDER OAVSETT OM NI AR | FORSAMLINGSHEMMET, EN LOKAL
ELLER HOS 0SS. VI DUKAR UPP MED LINNEDUKAR, LEVANDE LJUS, VACKRA
SERVETTER OCH VART FINASTE PORSLIN FOR ATT GE EN LUGN OCH VARDIG
INRAMNING.

VARA MENYER AR EXEMPEL PA VAD VI ERBJUDER OCH DE KAN SJALVKLART
ANPASSAS EFTER ERA ONSKEMAL — FRAN KLASSISKA RATTER TILL NAGOT MER
PERSONLIGT. VI GOR ALLTID VART YTTERSTA FOR ATT SKAPA EN FIN HELHET
DAR ALLT KANNS RATT. OAVSETT OM NI ONSKAR HUMMER ELLER KOTTBULLAR —
INGET AR OMOJLIGT.

| ALLA BOKNINGAR INGAR:
o DUKNING, LJIUS OCH SERVERING
e RAMLOSA ELLER LATTOL
o KAFFE MED TARTA ELLER DESSERT
o SERVERINGSPERSONAL & STADNING

EFTER MINNESSTUNDEN




OAVSETT OM NI AR | FORSAMLINGSHEMMET, EN LOKAL ELLER HOS
0SS INGAR AVEN UPPDUKNING MED LINNEDUKAR, LEVANDE LJUS,
VACKRA SERVETTER & VART FINASTE PORSLIN | PRISERNA

Frdn det Ralla Roket

STOCKENS SMORGASTARTA (LAX & SKALDJUR),
KLASSISK RAKMACKA ELLER LYXIG LANDGANG

395 kr

PLATTA MED MARINERAD KYCKLINGFILE, PASTRAMI,
SALAMI, BRIE, POTATISSALLAD SAMT FRUKT BROD & SMOR

395 kr

Buffé med smak av medelhavet:

GREMOLATAKYCKLING, PEPPARRUBBAD FLASKYTTERFILE,
KALLSKURET, FETAOSTPAJ, PASTASALLAD, SPANSK
POTATISSALLAD, MARINERADE OLIVER, TZATZIKI,
GRONSALLAD, MOJO ROJO SAMT BROD OCH SMOR

495 kr

Frdin det varma RoRet

KLASSISKA WALLENBERGARE MED GRADDSAS,
RARORDA LINGON, NYSLAGET MOS SAMT
ARTOR & PRESSGURKA

Alt

HAVETS WALLENBERGARE MED BRYNT SMOR,
NYRIVEN PEPPARROT, POTATISPURE SAMT
ARTOR & CITRONKLYFTA

495 kr

EGENROKT LAXFILE MED DIJON & GRASLOKSCREME,
DILLSLUNGAD POTATIS, SASONGENS PRIMORER
SAMT GRILLAD CITRON

Alt

LAGTEMPAD RYGGBIT AV GRIS MED HASSELBACKARE,
KLASSISK PEPPARSAS SAMT ROSTADE ROTFRUKTER
TOPPAS MED ORTER

545 kr

Viilj till en Dessert/tdrta

VIT PRINCESSTARTA

CHOKLADTARTA
BUDDAPESTTARTA

JORDGUBBSTARTA
APPLEPAJ MED VANILJSAS
VANILJPANNACOTTA MED
RARORDA HALLON (ELLER VALFRI SMAK)

STOCKENS CHOKLADMOUSSE MED
INKOKTA JORDGUBBAR & ROSTAD VIT CHOKLAD

STOCKENS

—=RESTAURANG & ROKERI=—

Kontakta oss:

0304 - 430 60
INFO@STOCKENSRESTAURANG.SE
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	OAVSETT OM NI ÄR I FÖRSAMLINGSHEMMET,  EN LOKAL ELLER HOS  OSS INGÅR ÄVEN UPPDUKNING MED LINNEDUKAR, LEVANDE LJUS,  VACKRA SERVETTER & VÅRT FINASTE PORSLIN I PRISERNA
	Från det kalla köket Stockens smörgåstårta (lax & skaldjur),  klassisk räkmacka eller lyxig landgång 395 kr
	Platta med marinerad kycklingfilé, pastrami, salami, brie, potatissallad samt frukt bröd & smör 395 kr
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	Från det varma köket Klassiska Wallenbergare med gräddsås,  rårörda lingon, nyslaget mos samt  ärtor & pressgurka
	Havets Wallenbergare med brynt smör,  nyriven pepparrot, potatispuré samt  ärtor & citronklyfta 495 kr
	Egenrökt laxfilé med dijon & gräslökscremé, dillslungad potatis, säsongens primörer  samt grillad citron
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	Stockens chokladmousse med  inkokta jordgubbar & rostad vit choklad
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