
 

Tartar naudanlihasta, kaprismarjoja, pikkelöityä saloƫsipulia, paisteƩu 
munankeltuainen ja Grana Padano -juustoa. Tarjoillaan juureen leivotun 

crosƟnin sekä yrƫ- ja tryffeliemulsion kera. (L, G) 

 

PUHVELIMOZZARELLAA, PESTOA, RUOHOSIPULIA, AURINKOKUIVATTUA 
TOMAATTICREMEÄ, TRYFFELIÖLJYÄ JA PARMANKINKKUA. (L, G, V) 

 

AHVENANMAALAISTA AHVENTA CEVICHENÄ SITRUUNAN, LIMETIN, CHILIN JA 
VALKOSIPULIN KANSSA. TARJOILLAAN VAAHDOTETUN SITRUUNAKREEMIN SEKÄ 

BRASSERIEN RUISLEIVÄN KERA. (L, G) 

 

KERMAINEN ÄYRIÄISKEITTO TALON OMASTA ÄYRIÄISLIEMESTÄ, VALKOVIINISTÄ, 
KERMASSA JA KESÄYRTEISTÄ VALMISTETTUNA. TARJOILLAAN VAAHDOTETUN 

SMETANAN JA GRATINOIDUN HAPANJUURILEIVÄN KERA. (L, G) 

  

RAPEITA MAALAISPERUNALASTUJA, KIRJOLOHENMÄTIÄ, PUNASIPULIA JA 
TUORETTA TILLIÄ. TARJOILLAAN SITRUUNAN JA KEVYESTI VAAHDOTETUN 

CRÈME FRAÎCHEN KERA. (L, G, V) 



SINISIMPUKOITA KEITETTYNÄ VALKOVIINISSÄ SALOTTISIPULIN, VALKOSIPULIN, 
KERMAN, VOIN JA TUOREIDEN YRTTIEN KANSSA SEKÄ PATONKIA (L,(G)) 

 

 

1 HUMMERI, 4 RAPUA, 2 GRILLATTUA MERIRAPUA, MOULES MARINIÈRES, 
SAVUSTETTUJA JA KEITETTYJÄ KATKARAPUJA, AIOLIA, RHODE ISLAND-

KASTIKETTA, SITRUUNAA JA PATONKIA (L, (G)) 

 



VOISSA PAISTETTUA AHVENANMAALAISTA AHVENTA, VAAHDOTETTUA ANJOVISVOITA, 
SINISIMPUKOITA JA PARSAA, PAHDETTUJA KULMAPERUNOITA. TARJOILLAAN 

SINISIMPUKKAKASTIKKEEN JA SAMPPANJAN KERA. (L, G) 

 

KEVYTSAVUSTETTUA LOHTA, GRILLATTUA KEVÄTSIPULIA, RETIISIÄ, FENKOLIA JA TILLIÄ. TARJOILLAAN 
YRTTIHOLLANDAISE-KASTIKKEEN SEKÄ PAAHDETTUISTA VARHAISPERUNOISTA VALMISTETUN 

PERUNASALAATIN KERA. (L, G) 

GRILLATTUA JA VIIPALOITUA TONNIKALAA, KEVÄTSIPULIA, KANANMUNAA, SOKERIHERNETTÄ, 
OLIIVEJA, RETIISIÄ, AURINKOKUIVATTUA TOMAATTIA JA UUSIA PERUNOITA. VIIMEISTELTY 

KAPRISKSILLA JA KLASSISELLA NIÇOISE-KASTIKKEELLA. (L, G) 

GRILLATTUA NAUDAN SISÄFILEETÄ DEMI-GLACE-KASTIKKEELLA, TRYFFELI-TIMJAMIVOITA SEKÄ 
GRILLATTUA PARSAKAALIA. TARJOILLAAN HUNAJAPAAHDETUN PORKKANAPYREEN JA RANSKALAISTEN 

PERUNOIDEN KERA. (L, G)

PITKÄÄN HAUDUTETTUA PORSAN KYLKEÄ JA GRILLATTUA IBERICO-PORSASTA MELONI-
ANANASSALSAN KERA. TARJOILLAAN KASTIKELIEMEN, VALKOSIPULICRÈMEN JA PERUNATERRIININ 

KERA. (L, G) 

YRTEILLÄ MAUSTETTUJA ARANCINEJA. TARJOILLAAN PARMESAANIN, PAAHDETUN PORKKANAN JA 
SIPULIN, PARSAKAALIN SEKÄ VALKOSIPULIKREEMIN KERA. (L, V) 



 

 

KLASSINEN CRÈME BRÛLÉE TUOREIDEN MARJOJEN KERA. (L, G) 

 

RAPARPERIKREEMIÄ, VADELMA-SORBETTIA, KAURAMURUA JA PAAHDETTUA 
VALKOSUKLAATA. (L, G) 

 

SUKLAAFONDANT MARINOITUJEN MANSIKOIDEN JA VANILJAJÄÄTELÖN KERA. 
(L) 

 

PERINTEISTÄ VANILJAJÄÄTELÖÄ MANSIKOIDEN JA SUOLAISEN 
KINUSKIKASTIKKEEN KERA. (L, G) 

 

SORBETTIA, MARJOJA JA KAURAMURUA. (L, G, V) 

 

KAKSI TALON VALMISTAMAA SUKLAA TRYFFELIÄ. (L, G) 

 



LASTEN RUOAT TARJOILLAAN PIENEN VIHERSALAATIN KANSSA  

 

MINIPIHVI PAISTINKASTIKKEELLA, AIOLILLA JA RANSKALAISILLA PERUNOILLA  

(L, G) 

 

GRILLATTUA LOHTA RHODE ISLAND-KASTIKKEELLA JA RANSKALAISILLA 
PERUNOILLA (L, G) 

 

GRILLATUT NAKKIT JA RANSKALAISIA PERUNOITA (L, G) 

 

LASTEN HAMPURILAINEN JA RANSKALAISIA PERUNOITA (L, (G)) 

 

VANILJAJÄÄTELÖÄ KINUSKIKASTIKKEELLA (L, G) 

 

 


