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(L)=Laktos (G)=Gluten (N)=Nötter (*)=Rätten går att anpassa 

Vänligen fråga serveringspersonal angående allergier eller specialkost.

MAT OCH DRYCK – FRAMFÖR FILMEN 
Se meny ”Biomat” 

På Restaurang Drama kan ni beställa alkoholhaltig  
dryck och mat att njuta av i VIP-salongerna.

GODIS & POPCORN TILL FILMEN
Beställ gärna ditt favoritgodis från Filmstaden av oss.

Bruschetta 	 149 kr
Grillat levainbröd, serrano crudo,	 vegetarisk 129 kr 
mozzarella, tomat, basilika, balsamico (G*, L*) 

Grilled levain bread with Serrano crudo, mozzarella,  
tomato, basil and balsamico (G*, L*)	
Dryckestips: Novapalma Pinot grigio

Toast skagen                                	 169 kr
Handskalade räkor, pepparrot, 	 + löjrom 10 g,  55 kr
dill, rödlök, citron (G*) 

Hand-peeled shrimp, horseradish, dill, red onion, lemon (G*)

Dryckestips: Blason Bourgogne Chablis

Löjromschips	 185 kr
Chips, smetana, löjrom, gräslök 
Vendace Roe Chips with sour cream, vendace roe, chives 
Dryckestips: Piper Brut Champagne

Vitlöksbröd 	 79 kr
Örter, vitlök, smör (G*, L) 

Garlic Bread, herbs, garlic, butter (G*, L)

Dryckestips: Micro Cosme Pinot noir

Marinerade oliver	 79 kr
Vitlök, chili, rosmarin 
Marinated Olives, garlic, chili, rosemary

Delikatessfat 	 275 kr
Manchego, comte, brie de meaux, kex, fänkålsknäcke,
aprikosmarmelad, serrano crudo, salchichon, salami, 
bresaola, levainbröd, oliver, syrad rödlök,tryffelaioli (G*, L) 

Delicatessen Platter- Selection of Manchego, Comté and Brie de Meaux,  
crackers, fennel crispbread, apricot marmalade, Serrano crudo, salchichón,  
salami, bresaola, levain bread, olives, pickled red onion and truffle aioli (G*, L)

Dryckestips: Campobruno Ripasso Supeeriore

 
Caviar de Neuvic – Osietra	 1 995 kr
30 g exklusiv fransk störrom  
- flaska Champagne Piper, ingår 
Caviar de Neuvic – Osietra - 30 g exclusive French sturgeon caviar,  
served with a bottle of Piper Champagne

SÄSONG

Kyckling Paillard      	 249 kr
Sauterade grönsaker, friterade grönkål, rödvinssås, pommes frites 
Chicken Paillard with sautéed vegetables, crispy fried kale, red wine sauce, French fries

Dryckestips: Campobrun, Ripasso Superiore

Regnbågsfilé   	 299 kr
Dillkokt potatis, fänkålscrudité, Sanderfjordsås med forellrom,  
sotad citron (L*) 

Rainbow Trout, dill-boiled potatoes, fennel crudité, Sandefjord sauce with trout roe,  
charred lemon (L*)

Dryckestips: Blason Bourgogne Chablis

Tryffelpasta med skogssvamp	 229 kr
Smörstekt svamp, tryffelolja, örter, grädde, 	 + vitlöksbröd 59 kr 
riven parmesan (G, L) 
Truffle Pasta & Wild Mushroom, truffle oil, herbs, cream, parmesan (G, L)

Dryckestips: Micro Cosme Pinot Noir
 
Caesarsallad 	 229 kr
Kyckling, romansallad, parmesan, krutonger, 
krispigt sidfläsk, caesardressing (G*, L*) 

Caesar Salad, chicken, romaine lettuce, parmesan, croutons, crispy pork, 
Caesar dressing (G*, L*) 

KLASSIKER

Grillad Tournedos 	  399 kr 
Grillad oxfilé, tomatsallad, rödvinssås, bearnaise, 
vattenkrasse, pommes frites (L*) 
Grilled Tournedos, beef tenderloin with tomato salad,  
red wine sauce, béarnaise, watercress, French fries (L*)

Dryckestips: Campobrun, Ripasso Superiore 

Oxfilépasta 	 279 kr
Oxfilé, smörstekt svamp, vitvin, vitlök,  	 + vitlöksbröd 59 kr 
grädde, örter, tryffelolja, riven parmesan (G, L) 
Beef Tenderloin Pasta, sautéed mushrooms, white wine, garlic, 
cream, herbs, truffle oil, parmesan (G, L)

Dryckestips: Clay Creek Cabernet Sauvignon 

Toast skagen                                	 hel 279 kr
Handskalade räkor, dill, pepparrot, 	 + löjrom 10g,  55 kr
rödlök, citron (G*)

Hand-peeled shrimp with dill, horseradish, red onion and lemon (G*)

Dryckestips: Blason Bourgogne Chablis

MENYTIPS 3-RÄTTERS  575 kr
Toast skagen 

Handskalade räkor, dill, pepparrot, rödlök, citron (G*)

Blason Bourgogne Chablis

Grillad Tournedos 
Grillad oxfilé, tomatsallad, rödvinssås, bearnaise,  

vattenkrasse, pommes frites (L*) 

Campobrun, Ripasso Superiore

Chokladtryffel eller en kula glass (L)

Espresso Martini

Churros 	 99 kr
Dulce de leche, vaniljglass, chokladsås (G, L) 
Churros, with dulce de leche, vanilla ice cream, chocolate sauce (G, L)

Dryckestips: Spanish coffee 

Crème brûlée (L)	 99 kr 
Crème Brûlée
Dryckestips: Espresso Martini 

Blåbärspaj        	 119 kr
Smulcrunch, vaniljglass (G, L*) 

Blueberry Crumble Pie, with vanilla ice cream (G, L*)

Dryckestips: Soeller, Riesling

Chokladtryffel	 49 kr
Kahlua, cognac, espresso (L) 
Chocolate Truffles, flavoured with Kahlúa, cognac and espresso (L)

Kula glass (L) eller sorbet	 49 kr 
Välj mellan:  Choklad, blåbär, vanilj, hallonsorbet, citronsorbet 
Ice Cream or Sorbet - Choice of chocolate, blueberry, vanilla, raspberry sorbet or lemon sorbet (L)

Milkshake lyxig, toppad med chokladgrädde	 99 kr 
Oreo, jordgubb, vanilj, choklad           	 med rom 165 kr 
Luxury Milkshake, creamy milkshake topped with chocolate  
whipped cream. Choice of Oreo, strawberry, vanilla or chocolate.  Available with rum

VÄLJ TILL     
Dipp: Bearnaise, tryffelaioli, parmesanmajonäs, chipotlemajonäs, aioli, ketchup	 25 kr
Dips: Bearnaise, truffle aioli, Parmesan mayonnaise, chipotle mayonnaise, aioli, ketchup
Side sallad. Side Salad 	 59 kr
Vitlöksbröd. Garlic Bread	 79 kr

Dramas hamburgare 	 189 kr
Högrev, sallad, rökt cheddarost, saltgurka, tomat, 	 + pommes 59 kr
silverlök, klassisk hamburgardressing (G*, L*)	 + sidesallad 59 kr
Drama’s Burger, lettuce, smoked Cheddar cheese, pickled cucumber,  
tomato, silver onion, classic burger dressing (G*, L*) 

Dryckestips: Clay Creek Cabernet Sauvignon

Steak sandwich 	 219 kr
Oxfilé, grillad levainbröd, jungfrusallad, 	 + pommes 59  kr
tryffelmajonnäs, parmesanchips, karamelliserad lök (G*)	 + sidesallad 59 kr

Steak Sandwich, beef tenderloin on grilled levain bread with lettuce,  
truffle mayonnaise, parmesan crisp, caramelised onion (G*)

Dryckestips: Tre Finger Jack Zinfandel

Club sandwich 	 189 kr
Marinerad kycklingfilé, levainbröd, tomat 	 + pommes 59  kr

sallad, bacon, majonnäs (G*)	   + sidesallad 59 kr 

Club Sandwich,  marinated chicken fillet on levain bread with lettuce,  
tomato, bacon, mayonnaise (G*)

Dryckestips: Micro Cosme, Pinot noir

Halloumiburgare 	 189 kr
Grillad halloumi, sallad, saltgurka, tomat, 	 + pommes 59  kr 
picklad rödlök, tryffelaioli (G*, L)	 + sidesallad 59 kr 
Halloumi Burger, grilled halloumi, lettuce, pickled cucumber,  
tomato, pickled red onion, truffle aioli	

Dryckestips: Marques de Caceres


