Nyarssupé 2023

Amuce bouché

Honungsmelon- & chilisallad, salladslok, dillmajonnas, friterad tigerraka
Honungsmelon- & chilisallad, salladslék, dillmajonnds, friterad rotselleri (vegan)

Forratt
Tartar pa fjillréding & havskrifta, forellrom, picklad sesamfron, wasabimajonnas, soja-

& chilidressing, tapiokachips pa havskrafta, krassemix ( A)
Avokadotartar, tdngromscaviar, wasabimajonnds, tapiokachips, picklad senaspfrén (vegan)

Varmratt
Smorstekt oxfilé, konfiterad karamelliserad lok, apelsinbakade morotter, sidflask,
skogschampinjon, rosti potatis med Viasterbottensost, portvinssas, svart italiensk
tryffel (L, A)
Pepparstekt tuornedo pa rédbeta, résti potatis, apelsinbakade morétter, konfiterad 16k- & kal,
svampsky, svart italiensk tryffel (L, A)

Dessert
Rocher chokladganache, hasselnotter, passionfruktsgelé, mangokompott, mango- &
passionfruktsorbet med champagne, vanilj tuile (L, N*)

Oppettider 17.00-03.00
995 kr/person (inkl. entréavgift)

Forkop av supébiljett www.brasseriestadsparken.se senast torsdag 28
december fore kl 14.00 for att sakra er bokning.

021-4485080, info@brasseriestadsparken.se



