
HELG

FÖRRÄTTER
ISBRYTARTOAST*/**

GAMBAS AL PIL PIL

RÅBIFF 80 g - SWE

UGNSBAKAD SPETSKÅL***

Handskalade räkor, dill, rödlök, majonnäs 
& smörstekt bröd. 

Vildfångade argentinska rödräkor med chili,
persilja & vitlök. Serveras med bröd.

Svensk oxrulle, pepparrotsmajonnäs, saltgurka,
picklade senapsfrön, silverlök, potatiskrisp,
friterad kapris & Efterglöd-ost.

Miso, brynt smör, sesammajonnäs, cashewnötter 
& parmesan. 
Går att få vegansk. 

145:-

160:-

155:-

130:-

HUVUDRÄTTER
AGRILLS BURGARE*/** - SWE

RÅBIFF 150 g med pommes - SWE 

STEAK SANDWICH** 250 g - URU
Grillad ryggbiff Grain Fed, Black Angus

Svensk högrev, bacon, husets
hamburgerdressing, rödlök, saltgurka,
cheddarost, mozzarella, majskolv, 
pommes & tryffelmajonnäs-dipp. 
Vegetariskt? Byt ut köttet mot Pannoumi!

Svensk oxrulle, pepparrotsmajonnäs,
saltgurka, picklade senapsfrön, silverlök,
potatiskrisp, kapris & Efterglöd-ost.

Levainbröd, pepparrotsmajjo, saltgurka,
rödlök, picklade senapsfrön, rostad lök,
parmesan & pommes. Rek medium rare.

220:-

250:-

345:-

BARNMENY - (För barn upp till 12 år)

CHEESEBURGARE*/** med svenskt nötkött

GRILLAD KYCKLING STEAK (KLUBBFILÉ)*

Husets hamburgerdressing, saltgurka, cheddarost, mozzarella, majskolv & pommes. 
Vegetariskt? Byt ut köttet mot Pannoumi!

105 kr

105 kr

Svensk kycklingklubbfilé. Serveras med sauce bearnaise, majskolv & pommes.

Helgdagar mellan 12–15 erbjuder vi utvalda
rätter från à la carte-menyn til l reducerade
priser. Hela vår à la carte finns också
tillgänglig. Helgtipset tar en liten paus under
vår julbordssäsong 27 nov-21 dec och är
til lbaka 27 dec. 

*Laktos/Lactose **Gluten ***Nötter/Nuts

meny

PANNKAKOR*/**
med sylt och vaniljglass

75 kr

215:-SVAMPRISOTTO*
Smörstekta champinjoner och
portabello, pancetta, vitlök, pecorino &
krispig grönkål.
Går att få vegansk.

UGNSBAKAD TORSKRYGG
Vitvinssås, pancetta, palsternacka,
kapris, löjrom & Amandinepotatis med
dill & brynt smör. 

345:-


