TE | KANNA %

Te serveras i kanna och anpassas till antal i sallskapet.
Priset ar per person, sa varfor inte prova tva smaker,
om ni &r i ett storre séllskap!

81. LUNG JENG CHA

En kraftigare och stravare variant av det berémda kinesisk grona teet
Long Jing fran Zhejiang provinsen. Stravheten och den fylliga smaken
kommer fram tack vare de ldnga harliga tebladens fina kvalitet.

82. GUK FA CHA

Krysantemum ar lugnande och uppfriskande blomte med honungstoner.

Man kan saga att det ar ett "kinesiskt kamomillte" och har varit Kinas
mest populdra ortte i tusentals ar.

Lugnar sinnet och minskar

stressen.

83. MUT LEI FA CHA

Jasminte ar ett underbart te till mat,
darav dess omattliga popularitet

1 Kina. Ett friskt, blommigt gront te
vilket férdrats med en intensiv

doft frdn akta jasminblommor.

84.TIE GUAN YIN

Tieguanyin &r en mangd kinesiskt oolongte som har sitt ursprung
11800-talet 1 Anxi i Fujian-provinsen. Tieguanyin som produceras i
olika omraden 1 Anxi har olika gastronomiska egenskaper.

85. POU NEI CHA

Pu'er -te, ofta stavat pu-erh, ar ett te inom den grupp av
efterfermenterade teer som i Kina kallas svarta. Namnet kommer av
Pu'er, den ort i den sydvastliga provinsen Yunnan som ar centrum for
odling och forsaljning av teet. Det tillskrivs positiva halsoeffekter
och ar det enda te som vinner pa att lagras.

SOTT #=

B61. NAAI WONG BAAU

Angad bulle med s6t
vaniljkramfyllning/Custard Buns

62. JUKMAI FONG GOU

Kinesisk majs-sockerkaka

63. DAAN TAAT

Smordegskaka
fylld med aggkram
64. NO MAI CHI
Varma kokosbollar
av klibbigt ris med
sot aggfyllining

DIP SAS =

7. ZHONG GUO CU 73. WAI PO DIM SUM JIANG
Kinesisk vinager Waipo's dimsum sés
72. LAIJIU JIANG 74. LALJIU YOU

Chilisds Chiliolja

YUM CHA

Yum Cha ar den kantonesiska traditionen
av brunch, med Te och Dim Sum. Det ar en
mycket popular tradition i de kantonesisk-
talande regioner i Kina, sdsom Guangdong,
Guangxi, Hong Kong och Macau.

Yum Cha involverar vanligtvis sma
portioner &ngad, pannstekt och
friterade Dim Sum-ratter som ar
utformade for att atas gemensamt,
tillsammans med varmt Te.



DUMPLINGS =0

1. CHUNG LOU MO GU GAAU JI

Dumplings med skogschampinjoner
och tryffel

2. 51U LUNG BAAU

Shanghainese dumplings fyllda
med flask och salladslék

4. FUNG JAAU

Kycklingfotter
med svart bonsas

3. JYUYUK SIU MAI

Duplings med flask
och rakor

a. GAU CHOI' HA GAAU

Dumplings med rakor och graslok

6. YIU CHYU BAAU

Dumplings med flask,
rakor och kortander

7.NGAU JUK COENG FUN
Risdeg fylld med notfars

8. GAI YUK GAAU ZI

Dumplings med kyckling
och shiitakesvamp

9. SIN JUK GYUN

V med finhackade rakor
10. BO CHOI GAAU Ji och flaskblandning
Dumpling med spenat

och vegansk protein

11. HA GAAU

Dumplings med rakor
och bambusskott

12. HA CHEUNG FUN
Risdeg fylld med rakor

13. DOU SHI PAAI GWAT

Angade ribs med svart bonsas

14. SIN HAZING FAN GWO

Dumplings med rakor
och kortander

GRILLAT /5%

21. 51U AAP

Grillad anka med
2st Peking dipséaser

22. CHASIU

Grillflask med chasiu sas

RIS / NUDLAR >/

31. CHAAU MAI FAN Y

Wokade risnudlar med
shittakesvamp och
béngroddar

32. JYU YUKWAN TAN TONG
Wonton deg fylld med flask och
schalottenlék, serveras i buljong

33. NO MAI GAI

Klibbigt ris med kyckling
och flask, inbakat | lotusblad

34. PEI DAAN SAU YUK JUK

Risgrot med flask och fermeterat ankagg

35. CHAAU HO FAN

Wokade risnudlar med
flask, shittakesvamp
och béngroddar

ANGADE BAD %4

41. GAI YUK BAAU 42. CHA SIU BAAU
Angad bulle med Angand bulle fylld med
kycklingfyllning grillat flask

FRITERAT XE2%

al. WU GOK
Friterat klibbig tarodeg fylld med réakor, flask,
shiitakesvamp och morotter

a2.JAHACHEUN GYUN

Varrullar med rakor, shiitakesvamp
och morétter

53.JASOU FAN SI CHEUN GYUN Y 54. HAM SUI GOK

Varrullar med shiitakesvampar, Friterat klibbig risdeg med
vermicelli, lAnga bénor och tofu flask, shiitakesvamp, rakor
och salladslék

- Harninagra fragor angdende innehéll eller allergier, kontakta var personal



YuM CHA

DUMPLINGS /0y

 JBORD [ ANTAL

ANGADE BAD %8

Q 1. CHUNG LOU MO GU GAAU JI V 78:-

Skogschampinjoner och tryffel

2. 51U LUNG BAAU 78:-

Flask och salladslék

3. JYU YUK SIU MAI 78:-

Flask och rakor

4. FUNG JAAU a8:-

Kycklingfotter med svart bonsas

a. GAU CHOI HA GAAU B68:-

Rakor och graslék

6. YIU CHYU BAAU 78:-

Flask, rakor och koriander

7.NGAU JUK COENG FUN 88:-

Grillat flask

8. GAI YUK GAAU ZI B68:-

Kyckling och shiitakesvamp

9. SIN JUK GYUN a8:-

Rakor och flaskblandning

Q 10. BO CHOI GAAU JI 78:-

Spenat och vegansk protein

11. HA GAAU 78:-

Rakor och bambusskott

12. HA CHEUNG FUN 88:-

Risdeg fylld med rakor

13 DOU SHI PAAI GWAT a8:-

Angade ribs med svart bénsas

14. SIN HA ZING FAN GWO B68:-

Rékor och koriander

GRILLAT J5t2

41. GAl YUK BAAU 68:-
Angad bulle med kyckling
42.CHASIU BAAU 68:-

Angand bulle med grillat flask

FRITERAT ¥E2&

al.WU GOK a8:-

Rakor, flask, svamp, mordtter

a2. JAHA CHEUN GYUN 78:-
Q Varrullar med rakor, svamp,

morotter

Q 53. JASOU FAN SI CHEUN GYUN \” 78:-

Varrullar med svamp, vermicelli,
l&nga bénor och tofu

a4. HAM SUI GOK ag:-

Flask, svamp, rakor, salladslok

SOTT %25

21ASIUAAP-1/4 198:-

Grillad anka, tva saser-1/4

21.B 51U AAP - BUN ZI 298:-

Grillad anka, tva saser - HALV 1/2

21.C SIU AAP - SING ZI 498:-

Grillad anka, tva saser - HEL 1/1

22.CHASIU 68:-

Grillfldsk med chasiu sas

RIS / NUDLAR K/

61. NAAI WONG BAAU a8:-
Bulle med s6t vaniljkramfyllning

62. MA LAAI GOU 48:-
Malaysiska Brun-sockerkaka

63. DAAN TAT a8:-
Smordegskaka med aggkram

64.NO MAI CHI a8:-

Kokosbollar med s6t 4ggfylining

DIP SAS x|

Q 1. ZHONG GUO CU Kinesisk vinager
Q 72. LAI JIU JIANG chitisas
73. WAI PO DIM SUM JIANG

Waipo's dimsum sas

() 74, LALIID YOU chisota

TE I KANNA :K_j_\ Pris / person

Q 31. CHAAU MAI FAN Y 78:-

Risnudlar, svamp, béngroddar

32.JYUYUKWANTANTONG ~ 58:-

Wonton med flask, schalottenlok,
serveras i buljong

33. NO MAI GAI

Klibbigt ris, kyckling, flask i lotusblad

34. PEI DAAN SAU YUK JUK 78:-

Risgrot med flask, fermeterat 4gg

35. CHAAU HO FAN 78:-

Risnudlar, flask, svamp,
béngroddar

() BLLUNGJENG CHAGrontTe 35
(") B2.BUKFACHA kysanternum Te 35:
() B3 MUTLEIFACHA JasminTe  35:-
() BATIEGUANYINooong e 35:-
() 85 POUNEI CHA st 1o 35:-

- Har ninagra fragor angdende innehall eller
allergier, kontakta var personal




