
DIP SÅS  酱料

TE i Kanna  茶

SÖTT  糕点

29. Ma Laai Gou
Malaysisk brun-sockerkaka

31. No Mai Chi
Varma kokosbollar 
av klibbigt ris med 
söt äggfyllning

30. Daan Taat
Smördegskaka 
fylld med äggkräm

Te serveras i kanna och anpassas till antal i sällskapet. 
Priset är per person, så varför inte prova två smaker, 

om ni är i ett större sällskap!

YUM CHA

En kra�igare och strävare variant av det berömda kinesisk gröna teet 
Long Jing från Zhejiang provinsen. Strävheten och den fylliga smaken 
kommer fram tack vare de långa härliga tebladens fina kvalitet.

51. Lung Jeng Cha

Krysantemum är lugnande och uppfriskande blomte med honungstoner. 
Man kan säga att det är ett "kinesiskt kamomillte" och har varit Kinas 
mest populära örtte i tusentals år. 
Lugnar sinnet och minskar 
stressen.

52. GUK Fa Cha

Jasminte är ett underbart te till mat, 
därav dess omåttliga popularitet 
i Kina. Ett friskt, blommigt grönt te 
vilket förärats med en intensiv 
do� från äkta jasminblommor.

53. Mut Lei Fa Cha

Tieguanyin är en mängd kinesiskt oolongte som har sitt ursprung 
i 1800-talet i Anxi i Fujian-provinsen. Tieguanyin som produceras i 
olika områden i Anxi har olika gastronomiska egenskaper.

Pu'er -te, o�a stavat pu-erh, är ett te inom den grupp av 
e�erfermenterade teer som i Kina kallas svarta. Namnet kommer av 
Pu'er, den ort i den sydvästliga provinsen Yunnan som är centrum för 
odling och försäljning av teet. Det tillskrivs positiva hälsoe�ekter 
och är det enda te som vinner på att lagras. 

54. Tie Guan Yin

55. Pou Nei Cha

41. Zhong guo cu
Kinesisk vinäger

42. Lai Jiu Jiang
Chilisås

43. Wai Po Dim Sum Jiang
Waipo’s dimsum sås

44. Lai Jiu You
Chiliolja

28. Naai Wong Baau
Ångad bulle med söt 
vaniljkrämfyllning/Custard Buns

Yum Cha är den kantonesiska traditionen 
av brunch, med Te och Dim Sum. Det är en 
mycket populär tradition i de kantonesisk- 
talande regioner i Kina, såsom Guangdong, 
Guangxi, Hong Kong och Macau. 

Yum Cha involverar vanligtvis små 
portioner ångad, pannstekt och 
friterade Dim Sum-rätter som är 
utformade för att ätas gemensamt, 
tillsammans med varmt Te.

M E N Y



- Har ni några frågor angående innehåll eller allergier, kontakta vår personal

RIS / NUDLAR  米/面DUMPLINGS  点心

FRITERAT  炸类

GRILLAT  烧烤

ÅNGADE BAO  蒸包

5. Gau Choi Ha Gaau
Dumplings med räkor och gräslök

25. Ja Ha Cheun Gyun
Vårrullar med räkor, shiitakesvamp 
         och morötter

27. ham Sui Gok
Friterat klibbig risdeg med 
fläsk, shiitakesvamp, räkor 
och salladslök

14. Siu Aap
Grillad anka med 
2st Peking dipsåser

19. Pei Daan Sau Yuk Juk
Risgröt med fläsk och fermeterat ankägg

3. Jyu Yuk Siu Mai
Duplings med fläsk 
och räkor

10. Bo Choi Gaau Ji
Dumpling med spenat 
och vegansk protein

17. Jyu Yuk Wan Tan Tong
Wonton deg fylld med fläsk och 
schalottenlök, serveras i buljong

23. Cha Siu Baau
Ångand bulle fylld med 
grillat fläsk

21. No Mai Jing Fa Gyun
Ångad bulle med klibbigt ris, fläsk, 
räkor, koriander och vårlök

15. Cha Siu
Grillfläsk med chasiu sås

8. Gai Yuk Siu Maai
Dumplings med kyckling 
och shiitakesvamp

2. Siu Lung Baau
Shanghainese dumplings fyllda 
med fläsk och salladslök

6. Yiu Chyu Baau
Dumplings med fläsk, 
räkor och koriander

26. Ja Sou Fan Si Cheun Gyun
Vårrullar med shiitakesvampar, 
vermicelli, långa bönor och tofu

24. wu Gok
Friterat klibbig tarodeg fylld med räkor, fläsk, 
shiitakesvamp och morötter

18. No Mai gai
Klibbigt ris med kyckling 
och fläsk, inbakat I lotusblad

4. Fung Jaau
Kycklingfötter 
med svart bönsås

20. Chaau Ho Fan
Wokade risnudlar med 
fläsk, shittakesvamp 
och böngroddar

11. Ha Gaau
Dumplings med räkor 
och bambusskott

1. Chung Lou Mo Gu Gaau Ji
Dumplings med skogschampinjoner 
och try�el

12. Ha Cheung Fun
Risdeg fylld med räkor

13. Dou shi Paai Gwat
Ångade ribs med svart bönsås

7. Cha Siu Sheung Fun
Risdeg fylld med grillat fläsk

22. Gai Yuk Baau
Ångad bulle med 
kycklingfyllning

9. Sin Juk Gyun
med finhackade räkor 
och fläskblandning

16. Chaau Mai Fan
Wokade risnudlar med 
shittakesvamp och 
böngroddar



BORD ANTAL

1. Chung Lou Mo Gu Gaau Ji
Skogschampinjoner och try�el

2. Siu Lung Baau
Fläsk och salladslök

3. Jyu Yuk Siu Mai
Fläsk och räkor

4. Fung Jaau
Kycklingfötter med svart bönsås

5. Gau Choi Ha Gaau
Räkor och gräslök

6. Yiu Chyu Baau
Fläsk, räkor och koriander

7. Cha Siu cheung Fun
Grillat fläsk

8. Gai Yuk Siu Maai
Kyckling och shiitakesvamp

9. Sin Juk Gyun
Räkor och fläskblandning

10. Bo Choi Gaau Ji
Spenat  och vegansk protein

11. Ha Gaau
Räkor och bambusskott

12. Ha Cheung Fun
Risdeg fylld med räkor

13. Dou Shi Paai Gwat
Ångade ribs med svart  bönsås

- Har ni några frågor angående innehåll eller 
allergier, kontakta vår personal
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14.A Siu Aap - Bun Zi  
Grillad anka, två såser - HALV

14.B Siu Aap - Sing Zi 
Grillad anka, två såser - HEL

15. Cha Siu
Grillfläsk med chasiu sås

21. No Mai Jing Fa Gyun
Ångad bulle med fläsk, räkor, 
koriander, vårlök

22. Gai Yuk Baau
Ångad bulle med kyckling

23. Cha Siu Baau
Ångand bulle med grillat fläsk

24. Wu gok
Räkor, fläsk, svamp, morötter

25. Ja Ha Cheun Gyun
Vårrullar med räkor, svamp, 
morötter

26. Ja Sou Fan Si Cheun Gyun
Vårrullar med svamp, vermicelli, 
långa bönor och tofu

27. Ham sui gok
Fläsk, svamp, räkor, salladslök

16. Chaau Mai Fan
Risnudlar, svamp, böngroddar

17. Jyu Yuk Wan Tan Tong
Wonton med fläsk, schalottenlök, 
serveras i buljong  

18. No Mai Gai
Klibbigt ris, kyckling, fläsk i lotusblad

19. Pei Daan Sau Yuk Juk
Risgröt med fläsk, fermeterat ägg

20. Chaau Ho Fan
Risnudlar, fläsk, svamp, 
böngroddar

28. Naai Wong Baau
Bulle med söt vaniljkrämfyllning

29. Ma Laai Gou
Malaysiska Brun-sockerkaka

30. Daan Tat
Smördegskaka med äggkräm

31. No Mai Chi
Kokosbollar med söt äggfyllning

DIP SÅS  酱料

TE i Kanna  茶

RIS / NUDLAR  米/面

DUMPLINGS  点心

FRITERAT  炸类

GRILLAT  烧烤

ÅNGADE BAO  蒸包

SÖTT  糕点
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51. Lung Jeng Cha Grönt Te

52. Guk Fa Cha Krysantemum Te

53. Mut lei fa cha Jasmin Te

54. Tie Guan Yin Oolong Te

55. Pou Nei Cha Svart Te

41. Zhong Guo Cu Kinesisk vinäger

42. Lai Jiu Jiang Chilisås

43. Wai Po Dim Sum Jiang
Waipo’s dimsum sås

44. Lai Jiu You Chiliolja

Pris / person


