Dec 2025 Jan 2026

S. Pellegrino (75cl) 75:-
Prosecco, Sparkling Wine (Italien) Extra Dry 100:- glas
Leitz 1-2-3 sparkling Riesling Alkoholfri 85:- glas
Kvillens Champagne 185:-
(1/1 895:)
Lager-6l, Birra Moretti
90:-
Narke kulturbryggeri
, 110:-
Kolla dagens sortiment
Orebro Brygghus
Kolla dagens sortiment 110:
QPEX Keller Pils 110:
Orebro -
Sigtuna NAPA (Non Alcoholic Pale Ale) 50:-
Nils Oscar Lager (Alkoholfri) 50:-
Kiviks Musteri
Kiviks Appelcider Alkoholfri 85:
Aperol Spritz 149:
Cosmopolitian 149:
Marguerita 149:
Negroni 149:
Limoncello spritz 149:
Juice fruit martini 149.
Martini Bianco / Rosso 100:
Pink Grape - Alkoholfri -85-

[ vinlistan finns manga forslag pa olika drycker. Fraga oss giarna om vara

rekommendationer!
Manga av vara viner gar att fa per glas, fraga oss girna om det dr nagot
speciellt som du ar intresserad av att smaka pa.
Vi erbjuder ocksa riktigt valsmakande 61 till maten!

Amano har dran att ha ett eget vattenreningsverk, av hogsta kvalitet for basta mojliga
smakupplevelse. Italienska S. Pellegrino rekommenderas giarna!



Dec 2025 Jan 2026

Meny 1

"Amuse sorpresa”

Saccottini di pasta fresca ripieni di gorgonzola e parmigiano.
Servito con burro al limone e mousse al parmigiano.
Farska pastasiackar "Saccottini” fyllda med gorgonzola och parmesan.
Serveras med citronsmor samt parmigianomousse.
Fresh pasta bags "Saccottini” filled with gorgonzola and parmesan.
Served with lemon butter and parmigiano mousse.

Filetto di manzo alla griglia proveniente dall'iniziativa agricola "climate
positive" servito con salsa di amarone e finferli al burro.
Bjorkkolsgrillad oxfilé fran gardsinitiativet “klimatpositiv” serveras
med en timjandoftande potatisros, Amaronesky samt
dragonemulsion
Charcoal-grilled beef fillet from the “climate positive” farm initiative served
with a thymescented potatoerose, Amarone red wine sauce and tarragon

emulusion

Stasera il rompiscatole del gusto
Kvillens smakbrytare
Palate cleanser

Creme Brulee con zafferano e tonka,servita con sorbetto di mirtilli e crema di frutti
di bosco di stagione
Creme Brulee smaksatt med saffran och tonkabéna, serveras med en kramig
blabarssorbet samt siasongens bircurd.
Saffron and tonka Creme Brulee served with a blueberry sorbet and seasonal
berrycurd

Per addolcire il conto

Pris 685:-pp
Vinpaket 425:-pp



Dec 2025 Jan 2026

Meny 2
”"Amuse sorpresa”

Bisque d’aragosta afumicato con bavaroise di frutti de mare e olio
di basilica.
Enrisr6kt hummerbisque, serveras med en
skaldjursbavaroise, basilikaolja samt friterad
jordartskocka.
Lightly smoked lobster bisque, served with a shellfishbavaroise, basiloil
and deep fried jerusalem artichoke.

Merluzzo arrostito agli agrumi servito con pure di patate mandorle, uova di
salmone e salsa di vongole
Kryddrimmad torskrygg serveras med en rostad citrus och
mandelpotatispure, hjartmusselsky, lattrokt laxrom samt grillad
pumpa.
Cod loin served with a pure (Z{citrus and almondepotatoes,
musselsauce, smoked roe and grilled spicepickled pumpkin

Stasera il rompiscatole del gusto
Kvillens smakbrytare
Palate cleanser

Tart profumato al vaniglia con crema di mandarin e gelato di
caramello e cannella
Vaniljdoftande tarte fylld med en mandarincreme, serveras
med karamelliserad vaniljglass samt kanelsmul.
Vanillatarte filled with mandarinecreme served with a caramelized
vanilla ice cream and cookie crunch

Per addolcire il conto

Pris 685:-pp
Vinpaket 425:-pp
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Meny 3 (Lakto-ovo)

"Amuse sorpresa”

Insalata di stagione,spruzzata di champagne, servita con noci tostate al miele, salsa
verde al basilico, mela e parmigiano grattugiato
Champagnevind vintersallad serveras med tryffelmarinerat paron, rostade
hasselnétter, basilikapesto samt riven tryffelpeccorino.
Champagne-tossed vinter salad served with trufflemarinated pear, roasted hazelnuts,

basilpesto and trufflepeccorino

Gnocchi cremosi serviti con finferli locale, pesto di zucca, parmigiano e
cavolo croccante
Kramig gnocchi serveras med kantareller, pumpapesto, parmesansno
samt friterad jordartskocka
Creamy gnocchi served with chanterelle, pumpkin pesto,
parmesan cheese and crispy jerusalem artichoke

Stasera il rompiscatole del gusto
Kvillens smakbrytare
Palate cleanser

Creme Brulee con zafferano e tonka,servita con sorbetto di mirtilli e
crema di frutti di bosco di stagione
Creme Bruleé smaksatt med saffran och tonkabéna, serveras
med en kramig blabarssorbet samt sisongens barcurd.
Saffron and tonka Creme Brulee served with a blueberry sorbet and seasonal
berry curd

Per addolcire il conto

Pris 535:- pp
Vinpaket 425:- pp

Vid allergier beratta garna innan, sa vi kan utesluta dessa
ingredienser.



Dec 2025 Jan 2026 Gran Menu

"Amuse sorpresa”

Insalata primaverile frissé spruzzata di champagne, servita con noci tostate al
miele, salsa verde al basilico, mela e parmigiano grattugiato
Champagnevind vintersallad serveras med tryffelmarinerat paron, rostade
hasselnotter, basilikapesto samt riven tryffelpeccorino.
Champagne-tossed vinter salad served with trufflemarinated pear,
roasted hazelnuts, basilpesto and trufflepeccorino

Bisque d’'aragosta afumicato con bavaroise di frutti de
mare e olio di basilica.

Enrisrokt hummerbisque, serveras med
en skaldjursbavaroise, basilikaolja samt
friterad jordartskocka.

Lightly smoked lobster bisque, served with a
shellfishbavaroise, basiloil and deep fried jerusalem
artichoke.

Risotto cremoso ai porcino su riso carnaroli, servito con
tartufi italiani freschi e patatine fritte

Kramig svamprisotto pa karl-johan svamp, serveras med

farsk italiensk tryffel samt potatiskrisp.
Creamy porcinirisotto on carnaroli rice, served with fresh

Italian truffle and potato crisp

Kvillens smakbrytare
Palate cleanser

Merluzzo arrostito agli agrumi servito con pure di patate mandorle, uova di salmone
e salsa di vongole
Kryddrimmad torskrygg serveras med en rostad citrus och
mandelpotatispure, hjartmusselsky, lattrokt laxrom samt grillad
pumpa.
Cod loin served with a roasted pure of citrus and almondpotatoes,
musselsauce, smoked roe and grilled spicepickled pumpkin

Stinko di cervo locale con terrina di patate,salsa di vino rosso e tartufo frescho
Timjanbrisserd hjortligg fran Bergslagen, serveras med en Krispig
potatisterrine, svartvinbdarsreduktion samt farsk italiensk tryffel

Thymebaked venisonleg from Bergslagen, served with a crispy potatoterrine,
blackcurrant reduction and italian truffle

Brie al tartufo caldo e croccante, servito con finocchio, miele di e la
marmellata di pere della fattoria
Ljummen Krispig tryffelbrie, serveras med fréknicke,

Narkehonung samt kokets paronmarmelad
Warm, crispy truffle brie, served with swedish seed cracker, local

honey and the kitchen's pear marmalade

Creme Brulee con zafferano e tonka,servita con sorbetto di mirtilli e
crema di frutti di bosco di stagione
Creme Brulee smaksatt med saffran och tonkabona, serveras med
en kriamig blabarssorbet samt sidsongens barcurd.
Saffron and tonka Creme Brulee served with a blueberry sorbet and seasonal
berrycurd

Per addolcire il conto

Pris 995:- pp
Vinpaket 850:- pp
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Antipasti
Smariatter

Insalata primaverile frissé spruzzata di champagne, servita con noci tostate al
miele, salsa verde al basilico, mela e parmigiano grattugiato
Champagnevind vintersallad serveras med tryffelmarinerat paron, rostade
hasselnoétter, basilikapesto samt riven tryffelpeccorino.
Champagne-tossed vinter salad served with trufflemarinated pear, roasted hazelnuts,
basilpesto and trufflepeccorino

178:-

Carpaccio di daino svedese di Bergslagen, servito con crema di paprika grigliata,
nocciole tostate, carpa e parmigiano grattugiato.
Svensk dovhjortscarpaccio fran Bergslagen, serveras med en pistage-emulsion,
kapris samt farskriven parmesan.
Swedish fallow deer carpaccio from Bergslagen, served with a pistachio emulsion,
caper and grated parmesan

218:-

Patatine croccanti, servite con mousse di parmigiano, uova di trota e neve
di parmigiano fresco grattugiato
Krispig pommesanna, serveras med parmesamousse, forellrom samt
farskriven parmigiano sno

Crispy pommesanna served with a parmesnmoussé, trout roe and grated
parmesan

188:-
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Primi
Forratter

Saccottini di pasta fresca ripieni di gorgonzola e parmigiano.
Servito con burro al limone e mousse al parmigiano.
Farska pastasidckar "Saccottini” fyllda med gorgonzola och parmesan.
Serveras med citronsmor samt parmigianomousse.
Fresh pasta bags "Saccottini” filled with gorgonzola and parmesan.
Served with lemon butter and parmigiano mousse.

15 225:- 1/1295:-

Risotto cremoso ai porcini su riso carnaroli,servito con tartufi italiani
freschi e patatine fritte

Kriamig svamprisotto pa karl-johan svamp, serveras med firsk
italiensk tryffel samt potatiskrisp.

Creamy porcinirisotto on carnaroli rice, served with fresh
Italian truffles and potato crisps

1, 225:- 1/1 295:-

Spaghetti alle vongole
"Spagetti al vongole"

Spagetti med vinangade firska vongole-musslor,
musselbuljong, chili samt firska orter
"Spaghetti al vongole"

Spaghetti with wine-steamed fresh vongole mussels &

herbs.

14 225:- 1/1 295:-

Bisque d’aragosta afumicat(])o co_r%_bavaroise di frutti de mare e olio di
asilica.
Enrisrokt hummerbisque, serveras med en
skaldjursbavaroise, basilikaolja samt friterad
jordartskocka.
Lightly smoked lobster bisque, served with a shellfishbavaroise, basiloil and deep
fried jerusalem artichoke.

218:-
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Secondi
Varmritter

Merluzzo arrostito agli agrumi servito con pure di patate mandorle, uova di
salmone e salsa di vongole
Kryddrimmad torskrygg serveras med en rostad citrus och
mandelpotatispure, hjirtmusselsky, littrokt laxrom samt grillad
pumpa.
Cod loin served with a roasted pure cﬁf citrus and almondpotatoes,
musselsauce, smoked roe and grilled spicepickled pumpkin

395:-

Filetto di manzo alla griglia proveniente dall'iniziativa agricola "climate positive"
servito con salsa di amarone e finferli al burro
Bjorkkolsgrillad oxfilé fran gardsinitiativet “klimatpositiv”
serveras med en timjandoftande potatisros, Amaronesky samt
dragonemulsion

Charcoal-grilled beef fillet from the “climate positive” farm initiative served
with a thymescented potatoerose, Amarone red wine sauce and tarragon emulsion

395:-

Stinko di cervo locale con terrina di patate,salsa di vino rosso e tartufo frescho.

Timjanbrisserat hjortligg fran Bergslagen, serveras med en Krispig potatisterrine,
svartvinbarsreduktion samt farsk italiensk tryffel

Thymebaked venisonleg from Bergslagen, served with a
crispy potatoterrine, black currant reduction and italian truffle

378:-
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Dolce
Dessert

Creme Brulee con zafferano e tonka,servita con sorbetto di mirtilli e crema di
frutti di bosco di stagione
Creme Brulee smaksatt med saffran och tonkab6na, serveras med en
kriamig blabdrssorbet samt sisongens barcurd.
Saffron and tonka creme brulee served with a blueberry sorbet and seasonal berrycurd

158:-

Tart profumato al vaniglia con crema di mandarin e gelato di caramello e
cannella
Vaniljdoftande tarte fylld med en mandarincreme, serveras med
karamelliserad vaniljglass samt kanelsmul.
Vanillatarte filled with mandarinecreme served with a caramelized vanilla ice cream and
cookie crunch

158:-

Brie al tartufo caldo e croccante, servito con finocchio, miele di fattoria e la
marmellata di pere della cucina.
Ljummen Krispig tryffelbrie, serveras med frokndcke, Nirkehonung
samt kokets paronmarmelad.
Warm, crispy truffle brie, served with swedish seed cracker, local honey and
the kitchen's pear marmalade.

158:-

Tartufini al profumo di Amaretto
Chokladtryffel smaksatt med Amaretto samt
mandelsmul

Chocolate truffle made with Amaretto served with almond crisp
75:-

La Dolce Vita
Tryffel, krimig espresso och 2 cl lagrad grappa.
Espresso, truffle and 2cl grappa.

158:-

Caramella al caffé
Kaffegodis
Coffee candy

25:-



